
Le chef Jonathan Pellerin et sa brigade ont mis toutes
leurs connaissances et leur cœur pour vous concocter
un menu original. La nouveauté est de mise dans ce
menu mettant en vedette des produits régionaux et
québécois. Vous serez surpris par l’amalgame des
saveurs dans ces plats de tous les gouts, sucrée et
salée.

En collaboration avec la boulangerie Saint-Honoré,
vous y retrouverai des pains artisanaux pour
agrémenter votre déjeuner.  

Cette formule buffet sera vous impressionner avec sa
multitude de choix pour vous plaire. 

Notre menu peut facilement s’adapter aux personnes
avec des particularités alimentaires. Demandez à votre
serveur de vous guidez dans votre choix de repas. 

Menu déjeuner
RESTAURANT KINIPI À LA BOUCHE



PLATEAU DE FRUITS FRAIS

PLATEAU DE CHARCUTERIES CUITES MAISONS
 Terrine de gibier, rillette de porc, autres

TRUITE FUMÉE DE ST-ALEXIS-DES-MONTS

PLATEAU DE FROMAGE VARIÉS
Brie crémeux, fromage à pate mi-ferme, fromage style boursin maison

YOGOURT À LA VANILLE & GRANOLA

CONFITURE AUX PETITS FRUITS MAISON

VIENOISERIES
Croissant, tartelette, chocolatine, autres

PAIN ARTISANAUX DE LA BOULANGERIE SAINT-HONORÉ

ET PLUS ENCORE!

Buffet froid.

Notez que tous nos plats peuvent être sujet à changement selon la journée.



OMELETTE DU MOMENT

LARD BRAISÉ À L’ÉRABLE

SAUCISSE DE GIBIER DU MOMENT

POMME DE TERRE AU GRAS DE CANARD

INSPIRATION DU MOMENT 
Exemple : Cassolette, œuf bénédictine, crêpe farcie

GAUFFRES MAISONS ET/OU CRÊPES ET/OU PAINS DORÉS
Choix de sauce : Chocolat & noisette, beure d’érable, champêtre

ET PLUS ENCORE!

 

Buffet chaud
Notez que tous nos plats peuvent être sujet à changement selon la journée.


